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Le Menu Gourmand du Jour 
Proposé par notre Chef 
The Chef suggests the gourmand menu of the day 

 
La TVA baisse, les prix aussi 

 

3 plats à 38.00€ 33.50€ 
(Starter, main course and dessert) 

2 plats à 29.00€ 25.50€ (du lundi midi au vendredi soir) 
(Starter, main course or main course, dessert from Monday to Friday dinner) 

 
 

Foie Gras Mi-Cuit Maison Soulard au Poivre du Vietnam, Fines Purées  
Half-cooked Foie Gras from The Soulard House with Vietnam Pepper and sweet Purée 

 

Ou 
 

Pain Surprise au Saumon  
Salmon surprise Bread 

 

**** 
Carré de Cochon de lait Caramélisé, Pommes de Terre Soufflées, Oignons 

Fondants au Sucre 
Caramelized Suckling Pig, Blown Potatoes, Melting sweet onions  

 

Ou 
 

Filet de Barbue, Coulis Carottes Gingembre, Mousseline de Carottes, 
Maki de Légumes 

Brill fillet, Ginger and Carrot Sauce, Carrot Mousse, Vegetables Roll 
 

**** 
Sphère au Chocolat Coulant et menthe givré  

Flowing Chocolate Globe, Frosted Mint 
 

Ou 
 

Big macaron framboises et crème citron 
Home made big Raspberry Macaroon and Lemon Cream 

 
"Prix net, service compris, hors boissons " 

 


